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随着科技的发展与应用，农产品贮藏技术水平不断

提升，农产品贮藏时间更长、处理质量更高，对社会

发展的影响更加积极。如本文重点叙述的农产品贮藏技

术——检测分离技术、膜分离技术以及气调贮藏、真空

冷却等技术，对农产品贮藏的影响非常明显，不仅能够

延长贮存时间，还可以保证农产品品质，能够为社会提

供更加可靠的农产品服务。基于此，进一步研究各项技

术，促使技术得到发展的同时，能够为农产品保鲜贮存

等提供更为可靠的保障。相关技术人员、贮藏管理人员

应该具有更高的技术水平和先进的管理理念，能够在真

正开展各项工作的过程中，保持清醒的头脑，为技术研

发、农产品贮藏提供更为可靠的技术支持。

一、农产品贮藏的意义研究

农产品贮藏时间、贮藏质量等，直接影响农产品的

使用时长，对人们的生活影响性最为直接，也最为明

显，尤其是在一些较为特殊的时期，农产品贮存及应用

的合理性，对社会发展有着明显影响。

（一）有利于调整农业产业结构

农产品贮藏，有利于调节农业产业结构，其主要体

现在农产品作为一种常见滞销品，其与市场供应关系密

切。产生农产品滞销问题的关键在于市场需求与农产品

的供给不相匹配，如市场流通最多的为初级农产品，而

市场需求量最大的却是“精粮”，由此产销不平衡下，

农产品滞销是必然。而进一步研发农产品贮藏技术，尤

其是研究利用一定加工手段，提升贮藏品质，有利于

进一步提升改善农产品销售环境，促使“精粮”数量增

多，能够满足市场需求，同时改善农产品滞销情况。换

句话说，农产品贮藏技术水平的提升，相当于一个中间

衔接环节的技能改善，促使农产品与市场需求之间区

域平衡，以此保证整个产业生产结构发生转变、得到

改善。

（二）有利于提升农业竞争力

有利于提升农业竞争力是相对传统农产品销售而

言，农产品贮藏技术水平提升，能够促使单纯向市场提

供原始材料的格局发生转变，市场上的农产品不容易找
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到相应的替代品，由此促使农业经济水平提升，促使农

业竞争力逐渐增强。如适当运用深工处理手段，能够提

升农产品的附加价值，在进一步满足消费者需求的同

时，能够产生更高的经济利润，农产品、农业效益提

升，对农业经济发展影响自然积极。除此之外，将农产

品贮藏与工业发展联系起来，促使农产品能够占据更多

的市场份额，同样可以促使农业经济发展迅速，且整体

打造一个更加健康的产业发展环境，农产品市场竞争力

水平更高。

（三）有利于保障国民基本生活

农产品合理贮藏等，都是为保证促进农业经济发展

与满足人们的生活所需。其中满足人们生活所需是最

为基本的需求体现，同时也是农产品有效贮藏的终极目

标，因此，加强农产品贮藏技术研发，适当以合理的处

理提升提升贮藏品质，能够进一步满足当前人们的生活

所需，提高人们的生活质量。如在日常饮食方面，粗粮

比例平衡非常重要，是保证人体健康的关键，但同时经

过处理的食物产品也能够更好地满足人们的“口腹之

欲”，是促进人们生活质量提升、增加幸福感的基础。

二、农产品贮藏技术

目前，农产品的贮藏技术等研发情况良好，贮藏技

术创新研究与发展应用，对农产品整体贮存的影响性非

常明显。如下面所述的气调贮藏、真空保险、辐照贮藏

以及真空冷却等技术，与农产品深工处理具有一定联系

性，下面就其具体情况进行叙述，方便更好地理解后续

发展建议的提出。以下内容就农产品贮藏的具体技术进

行叙述，以便能够真正改善农产品贮藏环境，助力农业

产业结构调整，提升农业经济影响力，更好地为人们提

供可靠的农业经济发展服务。

（一）检测分级技术

检测分级技术是指对农产品进行分级处理。首先考

虑农产品的质量具有不可控性，一般情况下，农产品

的形状特征、质量以及效用等各个方面都存在一定差异

性。检测分级技术就是保证能够按照农产品的用途、品

质以及分级目的等，对其进行等级划分，保证能够促使
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消费者按照自己的主观意愿进行选择。该技术主要是运

用计算机视觉技术，模拟人眼，检测农产品外观及损伤

程度和颜色等，再依据相应的检测结果，将农产品划分

成不同等级。除视觉技术外，声学特性技术也是较为常

用的一种分级方法，利用声波反射、共振以及吸收特性

和传播特性等，按照相应指标判断农产品的品质，由此

区分等级，如蔬菜水果硬度以及成熟度等。该技术应用

可以保证不同农产品在不同贮藏环境下，同样保持较高

水平的品质。

（二）膜分离技术

膜分离技术是指利用选择透光性半透明薄膜，对气

态或者是液态的混合物等，进行提纯处理的一种技术。

通常情况下，会在分离提纯的基础上，再做浓缩处理。

热敏性强的物质，是重点应用对象，如果汁或者是制乌

梅等的富集或者是浓缩等。该技术使用不涉及化学物质

或者添加剂的使用，因此，能够保证分离产物的安全

性。同时该技术使用，还不会导致色素的分解，即使提

纯，物质颜色、相态也不会发生改变，被提纯物质的挥

发性等也会降低，具体的技术应用规模以及连续性等，

都可以依据实际的需求来选择，由此保证实现自动化目

标，逐步促进农产品贮藏及其相关产业的发展。

（三）气调贮藏技术

气调贮藏技术是指于密闭的空间内，对果蔬等农产

品进行贮藏的一种技术。其是在冷藏基础上，通过调

节冷库气体的组分，达到降低含氧量、提高二氧化碳含

量的一种方法。该技术能够促使果蔬自我消耗降低，由

此使其保存时间延长。不仅如此，运用该方法时，乙烯

生成量的调控也极为关键，以防止果蔬等农产品受到虫

害影响。通常情况下，会以机械气调冷藏库为基础使用

该项技术，该方法能够达到气密性好、隔热且耐压、

保温以及防潮等多项目的。由此不仅可以促使果蔬风味

保存，还可以促使虫害危害降低，利于保证农业经济

效益。

（四）真空保鲜技术

真空保险技术是指农产品的贮藏保险技术，具体是

通过减少农产品贮存环境中的气体，保证农产品贮存

时间。通常情况下都是采取真空包装的方式进行，也就

是抽走包装袋中的气体，使得农产品与空气接触的概率

降低，继而促使由氧化导致的食物腐败性降低，或者减

缓腐败时间等。经过密封处理之后，农产品自身的维生

素等营养物质不会流失，且其色香味等也能够得到有效

保障，该技术演变至今，真空方式已经逐渐转换为包装

材料、充入惰性气体等，能够达到的保险贮藏效果更为

明显。

（五）辐照贮藏技术

辐照贮藏技术是指利用能量电子射线，对农产品进

行深工处理。该技术的使用，能够有效杀死微生物、延

长食品保存年限。不仅如此，该技术还可以最大限度保

证食品感官特征，不会产生食物物质的残留等。辐照贮

藏技术虽然效率较高，自动化作业程度较高，但是其并

不适用于所有农产品，因此，在具体应用该技术时，还

要保证筛选农产品。如马铃薯等根茎类产品的贮存，可

以利用该技术实现抑制萌芽的目的，谷物类农产品应用

该技术能够达到降低害虫出现的目的，香蕉等未熟水果

运用该技术则可以达到催熟的目的。

（六）真空冷却技术

真空冷却技术是指利用真空泵等，抽出农产品贮藏

室的空气，使之形成真空室，能够抽空农产品中，多

余的游离水，用以降低产品温度，继而达到冷却农产品

的效果。该技术使用，应该保证缩短农产品预冷时间，

对预冷温度进行可靠的控制，由此才能够真正保证农产

品内部的温度更加均衡，贮藏效果也会更佳。一般情况

下，真空冷却技术适用于果蔬、肉类以及水产食品的贮

藏，贮藏效果明显。

三、农产品贮藏过程中存在的问题

（一）贮藏保障意识有待加强

当前部分企业在贮藏管理方面，没有真正关注贮藏

工作的有效开展，对农产品的贮藏品质提升未投入更多

精力。如农产品生产者（农户）以及相应企业在贮藏过

程中，意识到贮藏时间有效延长能够促使企业的经济效

益有所保障，但是对保障性提升、贮藏技术先进性提升

的关注程度不足，很少采取有效措施，保障农产品在长

时间贮藏下，也能够保留较高的品质。

（二）市场结合性有待增强

市场结合性有待加强是指部分农户、农产品贮存企

业对市场环境的了解不足，不能够结合市场环境变化，

对贮藏技术进行适当的改进，以提升农产品贮藏水平。

如对市场农产品使用情况，没有进行合理的调研、取

证，以致了解不充分，错误判定农产品选购、贮存以

及出售时间，导致农产品大量积压，给贮存造成很大

压力。

（三）贮藏产业监管力度有待加大

农产品贮藏产业监管力度不足，主要体现在对长时

间贮藏后农产品的质量，没有进行充分监督、检查，以

致出现农产品贮存质量差，甚至在农产品发霉、腐败的

情况下，售卖出去、流入市场，给食品加工生产、食品

食用安全等，造成极为不利的影响。除此之外，还有部

分地区对于农产品贮藏技术的应用审查不到位，未能敦

促企业积极改进技术，提升技术先进性，保证农产品贮

存品质。如部分农产品贮存大户，选择的农产品贮存技

术，仍然是“自然通风”，这对于小规模贮存而言，效

果极佳，但对于大规模贮存而言，效果则会大打折扣。
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四、农产品贮藏发展建议

农产品贮藏技术的使用，随着时代的发展以及科技

发展与应用在逐步发生改变，技术的先进性提升，使用

的效果也更加明显，能够达到的农产品贮存效果也更加

明显。

（一）加强宣传

进一步加强农产品质量安全方面的宣传，借此促进

农产品贮藏技术得到进一步发展，是有效的方法之一。

具体可以由相关部门借助电台节目、新媒体途径以及网

络宣传环境等，对农产品质量保障进行可靠的宣传，促

使广大消费者、农产品贮藏人员、食品生产人员都能够

认识到食品质量保障的重要性，继而在意识作用下，逐

渐改进相应的贮藏技术，促使其能够保留农产品的营养

物质、保留农产品贮藏品质。除此之外，还要借助乡镇

各级政府的力量，促使农户认识到农产品贮藏技术应用

的优势，继而方便各级人员能够齐心协力改进农产品贮

藏技术，促使营养物质保障程度提升。

（二）结合市场

进一步结合市场环境，对农产品贮藏技术进行改

进，是保证改进具有针对性、能够提高农产品市场活动

力的关键。如结合市场对农产品的实际需求体现，对贮

藏技术进行调整等。具体可以利用市场调研等方式进

行，加强市场数据分析、动态监督等，对市场消费者的

需求进行时刻调查、关注，由此调整贮藏工作，促使其

能够进一步满足市场需求，利于农产品贮藏技术创新研

发，同时利于促进市场结构转变，继而达到促进技术发

展的目的。

（三）完善监管

进一步完善监管体制，对农产品贮藏进行市场监督

管理，进一步加强乡镇等地区的农产品监管体系，尤

其针对利用加工技术保证贮藏品质的情况，应该保证农

产品从生产到贮存等全过程均能够得到可靠的监督、管

理，由此保证农产品质量及其相关产品质量。如组织开

展村镇地区开展农产品生产活动，对所有生产者进行监

督，保证其技术应用合理的同时，保障农产品质量。与

此同时，还要加强农产品质量检测，在其流入市场前就

对其进行相应的检测，从市场监督强化的角度，倒逼农

产品贮藏技术改进。

（四）培养人才

人才培养尤为重要，农产品贮藏技术使用需要借助

相关人员的技术支持，如农产品贮藏技术使用，无论是

真空冷却、保鲜还是辐照贮藏等技术使用，都需要在专

业操作下完成，以确保技术应用可靠，能够切实达到相

应的贮藏效果。因此，还需加大人才培养力度，不定期

开展技术培训活动，为人员提升提供便利条件等，由此

促使其学习积极性提升，技术专业水平也会随之提升。

五、结束语

综上所述，农产品贮藏技术发展，某种程度上可以

说影响着社会发展的稳定性，毕竟“民以食为天”，农

产品作为“食”的最基本条件，自然对人们的温饱问题

解决起着决定性作用。粮食生产出来后，对其进行可靠

的保存、加工处理，是将丰产技术积极影响延续下去的

关键，相关人员应该认识到这一点，继而深入研究农产

品等的贮存方法，保证能够将农产品产量提高所产生的

积极影响，继续保持下去，甚至是进一步提升其作用，

确保能够对社会发展产生更为积极的影响。这也是当前

相关技术研发与应用人员应该重点考虑的内容。
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