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种 植天地
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“林卡辣椒”是贵州省马场镇林卡村的优良地方辣椒品种，
已有 400 余年的种植历史。林卡辣椒色泽鲜红，具有籽少皮厚，
大小适中，色、香、味俱全的特点，在食用过程中，体现出突出
的香、辣一体性，是提炼辣椒红油、加工制品的优质原料。林卡
辣椒是马场镇的特产和当地知名辣椒品牌，也是贵州省的重要辣
椒品牌，大力推广林卡辣椒种植有助于贵州本地特色辣椒产业发
展，提高林卡辣椒高产栽培技术有利于推进贵州农业技术发展，
为贵州乡村振兴助力。

一、品种选择
选用抗病虫能力强、优质、高产、商品性好的优良品种。林

卡辣椒种子千粒重约 6.5g，选择籽粒饱满、呈短肾形、稍大、扁
平、微皱、光泽度好、颜色淡黄的优质种子。考虑到地方品种容
易退化，建议选择经过提纯复壮并经纯化后的高质种子。

二、育苗技术
（一）苗床选择
林卡辣椒可使用小拱棚育苗。可以把腐熟的有机肥掺入田园

土按照一定的比例进行混合作为育苗土，有机肥的比例不低于总
育苗土的 30%。然后在每平方米的苗床中用 50mL的福尔马林加
入 3kg的水进行喷洒消毒，再用薄膜将其密封覆盖 5 天后揭膜，
待药味消失才可播种。

（二）种子处理
种子先用清水浸泡 2 ～ 4h，再用 1%硫酸铜溶液浸种 5min，

可防治疫病和炭疽病。用 10%磷酸三钠溶液浸种 20 ～ 30min，可
防治病毒病。用 200mg/L72%硫酸链霉素溶液浸种 30min，可防治
青枯病。药剂浸种消毒后，用温水清洗 2～3 次，以免产生药害。

（三）种子催芽
将种子包放入木箱或其他容器中，上面盖上湿布，置于温箱

上进行催芽，也可在恒温箱内催芽，效果较好。催芽温度保持在
25 ～ 30℃，未出芽前，经常翻动种子，每天用温水淘洗 1 遍，使
种子受热均匀。保温通气 3 ～ 4d后种子开始“咧嘴”，4 ～ 5d后
60%-70%的种子出芽、待芽长 1mm左右时即可播种。

（四）播种
种子催芽露白 50%后可播种，播种要求气温稳定通过

10 ～ 15℃。一般在 3 月中下旬至 4 月上旬“冷尾晴头”播种为
宜。由于辣椒种子小，出苗顶土能力差，播深 1 ～ 2cm即可，用
细土或基质覆盖。播种结束后即用小水浇灌，保证覆盖土渗湿，
为了增温保湿，播种后应及时盖地膜，促使早出苗。

（五）苗期管理
待 种 子 出 土 以 后， 需 保 持 较 高 的 温 度， 白 天 温 度 在

25 ～ 27℃之间为宜，夜间温度在 15 ～ 20℃之间为宜。辣椒长出
子叶土温不低于 17℃为宜。辣椒幼苗生长的前期，要注意保温防
寒，幼苗生长后期应适时放风，以防止烧苗。当幼苗长到了 2～3
片真叶时，应除去其旁边的弱苗和杂草，并要做好分苗工作，分
苗密度为每 5cm2 有两株幼苗即可。

三、大田栽培技术
（一）整地
整地标准要达到“平、齐、松、碎、净、墒”，入冬冬灌前

用机械平地，开春后耙地保墒。在中等肥力条件下，结合整地每
667 ㎡施腐熟圈肥 3000 ～ 5000kg、优质饼肥 200kg、优质复合肥
75kg、硅钙钾镁肥 40kg。

（二）移栽
当辣椒苗长到 11 叶左右、出现花蕾时即可移栽。移栽株距

30 ～ 40cm，行距 50 ～ 70cm，双株定植。当天移栽的植株，当
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天浇定根水，第二天把膜盖严实。定根水可用高效氯氰菊酯乳油
800 ～ 1000 倍配置，防止地下害虫危害植株。移栽后对缺苗断垄
处要及时补栽，保证亩苗数。

四、田间管理技术
（一）植株护理
进入 6 月中旬后要破除地膜，进行中耕培土，促根系向纵深

生长，防早衰、防倒伏。及时扶正枝干和整枝打杈，打掉门椒下
面的所有侧芽，加强通风，中耕除草，摘除枯黄病叶并带出田外
深埋或烧毁。在第一次追肥时进行第一次中耕除草，植株封行前
进行第二次中耕，培土护根，防止倒伏。

（二）水肥管理
肥水管理可以辣椒生长的营养特性为依据。辣椒在封垄前以

促控结合，促早发稳长，多枝多花，敦实茁壮。地膜破除后每亩
追施氮、磷、钾复合肥 25kg，硼肥 5kg以提高座果率。进入营养
生长和生殖生长期，肥水需求增大。在植株生长弱的地段辅以叶
面追肥，一般每 667 ㎡喷施磷酸二氢钾 0.2kg＋尿素 0.1kg，兑水
300 ～ 500 倍，间隔 10d喷 1 次，连喷 2 ～ 3 次。视土壤墒情浇
水，辣椒适合小水勤浇，通常每次追肥都要浇水，立秋后应保持
地皮不干，雨后勤排水以防涝害。

（三）病虫害防治
1.农业防治。选用抗病虫的品种并培育壮苗，合理轮作倒

茬，清洁田园，深翻冬灌，减少越冬病虫源；采用高垄和地膜覆
盖栽培；密植合理，科学灌溉和施肥，培育健壮辣椒植株。及时
清除病株、病叶、病果，并于安全区域烧毁或深埋。

2.生物防治。保护利用害虫天敌如草蛉、瓢虫、蚜茧蜂等对
蚜虫进行自然控制。利用农用抗生素、植物源农药、微生物农药
等进行病虫防治。

3.物理防治。田间悬挂黄板和蓝色板诱杀蚜虫、白粉虱、斑
潜蝇等害虫；频振式杀虫灯诱杀烟青虫等害虫；田间铺银灰膜以
驱避有翅蚜虫；覆盖防虫网保护辣椒不受病虫侵害，人工摘除害
虫虫卵、捕杀害虫等方式降低病虫发生率。

4.化学防治。根据病虫害的预测预报，及时掌握病虫发生动
态，适时施药，选用生物制剂或高效、低毒、低残留的农药，不
同农药应交替使用，一种农药在一个栽培期内均只使用一次；采
用安全高效的器械和方式进行施药防治。

五、采收及后期管理
（一）鲜椒采收
青椒在果实充分膨大时，红椒在 8 成红时采收，可结合市场

需求分批次采摘。适时早采门椒和对椒，有利于植株继续开花、
坐果。采收时要将白皮和虫果分开，严禁青果、黄果、红果混装。

（二）干椒采收
果实达到红熟辣椒采收标准时应及时采收，一般到 9 月底时

辣椒果实已充分成熟且色泽鲜亮，干椒品质好。可进行一次性采
摘或分 3 ～ 5 次采收。将辣椒在地面用烘房烘干或太阳晒干。

（三）清理田园
辣椒采收结束后，应及时清理田园，将田园残留老叶、病叶

集中带出田野外深埋处理，以防病源残留在田间逐年积累，减少
来年土壤中病原数量，降低来年种植产生病害的风险。
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